Nowa seria naczyn ,BERGHOFF CAST LINE” wykonana z odlewanego
aluminium z powtoka zapobiegajaca przywieraniu ‘'TEFLON PLATINUM’ pozwala
na przyrzadzanie dietetycznych potraw w minimalnej ilosci wody i ttuszczu.

Przed uzyciem nalezy usung¢ wszystkie naklejki, umyc¢ patelnie w cieptej
wodzie i wytrze¢ do sucha Sciereczkg lub gabka. Co jaki$ czas czynnos¢ nalezy
powtérzyc.

Umiarkowana temperatura - jest wystarczajgca. Gruba aluminiowa
patelnia szybko sie nagrzewa, dlatego nie potrzebuje wysokiej temperatury. W
przypadku kuchenki gazowej ptomienie nie powinny wychodzi¢ poza krawedzie
patelni, gdyz mogg jg uszkodzi¢ i odbarwi¢. Zaleca sie uzywanie drewnianych lub
plastikowych topatek, jednak drobne zarysowana pojawiajace sie w skutek
uzytkowania nie zmieniajg wtasciwosci powtoki.

Pielegnacja naczyn. Po uzyciu patelnie nalezy ostudzi¢ i my¢ miekkag
gabka lub Sciereczkg z dodatkiem dowolnego srodka myjacego.

Do usuniecia twardych resztek zywnosci, ktore przypality sie do patelni najlepiej
uzy¢ plastikowej tfopatki, przeznaczonej to czyszczenia naczyn z powiloka
zapobiegajgca przywieraniu.

Biatawe plamy lub nalot wapienny z soli mineralnych tworzace sie na
powierzchni naczynia bez trudu mozna usungé gabka nasaczong octem, sokiem z
cytryny lub roztworem kwasu cytrynowego. Patelnie umy¢ wodg i natrzec
powierzchnie olejem stonecznikowym.

Nie stawia¢ na ogniu pustej patelni - bez oleju i produktow (ogien moze
uszkodzi¢ powtoke i powodowac odbarwienia)! Nigdy nie zalewac goracej patelni
zimna woda! Co jaki$ czas nalezy sprawdzi¢ mocowanie zaroodpornych raczek z
plastiku.

Puste naczynia wykonane z odlewanego aluminium, podczas nagrzewania
na najwiekszym palniku, juz w ciggu 3 minut mogg osiggna¢ temperature 300°.
Z powodu wysokiej temperatury ttuszcze szybko ulegajq spaleniu i tworzg smoty
dziegciu, wnikajace do powtoki. Osad dziegciu jest praktycznie niemozliwy do
usuniecia i powoduje, ze powitoka zapobiegajaca przywieraniu traci swoje
witasciwosci.



