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SPECYFIKACIA:

Numer artykutu: BHI_01S

Moc: 500-2000 W
Napiecie: 220V / 230V ~ 50Hz
Temperatura: 60°C-270°C
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1. WSKAZOWKI OGOLNE:

= Nie podtaczac¢ do gniazdka, gdy inne urzadzenia s wiaczone.

= Nie uzywac, jezeli kabel zasilajacy jest uszkodzony albo, jesli wtyczka nie pasuje do
kontaktu.

= Nie wolno modyfikowac urzadzenia lub samodzielnie wykonywac¢ napraw - kabel
zasilajacy moze zosta¢ wymieniony przez wykwalifikowany personel.

= Nie korzysta¢ z urzadzenia, jesli znajduje sie ono blisko otwartego ptomienia lub w
wilgotnym miejscu.

= Trzymac poza zasiegiem dzieci.

= Umiesci¢ na stabilnej, rdwnej powierzchni.

= Nie transportowa¢, jesli na urzadzeniu postoi garnek lub patelnia.

= Nie grzac lub nie przegrzewac¢ pustego naczynia.

= Na gbrnej powierzchni nie nalezy umieszcza¢ metalowych elementéw, takich jak
noze, widelce, tyzki, przykrywki, puszki i folii aluminiowej.

= Wokot ptyty do gotowania pozostawi¢ dostateczng ilo$¢ miejsca (zachowac
minimalng odlegtos¢ 5 do 10 cm od $cian lub innych przedmiotéw)

= Nigdy nie korzysta¢ z urzadzenia na materiatach fatwopalnych (dywan, winyl).

= Nie umieszczac papieru miedzy garnkiem lub patelnig i urzadzeniem. Papier moze sie
zapalic.

= Nie zatyka¢ otworu powietrza nawiewanego lub wywiewanego.

= Uwaga! Powierzchnia pozostanie goraca przez jakich$ czas po uzyciu.

= Urzadzenia, ktdre posiadajg albo przyciagajg pole magnetyczne, takie jak: radia,
telewizor, karty do automatdéw i karty bankowe oraz kasety, moga mie¢ wptyw na
dziatanie urzadzenia.

= Urzadzenia nie nalezy uzywac na metalowych powierzchniach.

= Nie odtaczac urzadzenia od zasilania natychmiast po zakonczeniu gotowania,
potrzeba przynajmniej 15 sekund, aby urzadzenie sie schtodzito.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE TRYBU DZIALANIA

®  Podtaczy¢ urzadzenie do odpowiedniego i uziemionego zrodta zasilania.

= Slyszalny bedzie sygnat akustyczny. Teraz urzadzenie bedzie znajdowato sie w trybie
standy.

= Na $rodku powierzchni do gotowania umiesci¢ odpowiednie naczynia do gotowania.

= Nacisng¢ przycisk wtacz/wytacz (ON/OFF) na kuchence indukcyjnej. Zaswieci sie
lampka kontrolna ,POWER” i styszalny bedzie sygnat akustyczny.

= Nastepnie uruchomic przycisk ,HEAT” (grzanie) lub ,TEMP”. Lampka kontrolna
zgasnie.

= Bez naczyn do gotowania znajdujacych sie na powierzchni kuchenka indukcyjna nie
moze zacza¢ pracy.

2.1. “HEAT” (Grzanie)

Wstepnie ustawiony zostat poziom “5” i urzadzenie zostaje wiaczone (poziomy mocy:1, 2, 3, 4,
5, 6,7, 8,9, 10). Za pomoca klawiszy +/-, mozecie Panstwo w kazdej chwili zmienic ustawienia,
poczawszy od 1 do 10. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “POWER” (tryb pracy)

2.2, "TEMP”

Ustawiono wstepnie poziom temperatury “120°C” i urzadzenie zostaje wiaczone (poziomy
temperatury: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 i 240° C). Przyciskami +/-, mozecie
Panstwo w kazdej chwili zmieni¢ ustawienia, poczawszy od 60 - 240° C. Na wyswietlaczu
pokazuje sie komunikat “TEMP (°C)".
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Funkcje timera (licznika czasu):

Po wybraniu trybu dziatania (poziomu mocy i temperatury), wcisna¢ nalezy przycisk “TIMER”, Na
wyswietlaczu pokaze sie cyfra “0”, jak réwniez obok widoczna bedzie dioda “TIMER” (min). Za
pomocq klawiszy +/- bedziecie Panstwo mogli dowolnie wybiera¢ czas trybu pracy w interwatach
5-minutowych (az do maksimum 180 minut). Czas bedzie odmierzany w dét po jednej minucie,
az szerokoekranowy wyswietlacz wroci do pierwotnego stanu (HEAT, TEMP). Gdy ustawiony czas
uptynie, styszalny bedzie sygnat akustyczny i urzadzenie automatycznie powrdci do trybu standby.

3. NACZYNIA ODPOWIEDNIE DO ZASTOSOWANIAZTYM
URZADZENIEM:
3.1. Wiasciwe patelnie:

stalowe lub z odlewu z zelaza, z emaliowanego zelaza, ze stali nierdzewnej, patelnie z ptaskim
dnem / garnki o $rednicy 12 do 26 cm.

3.2. Niewlasciwe patelnie:

Z zaroodpornego szkta, z elementami ceramicznymi, miedziane, aluminiowe patelnie i garnki.
Garnki i patelnie z zaokraglonym dnem o Srednicy mniejszej niz 12 cm.
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4, UTRZYMANIE:

Czysci¢ po kazdym uzyciu. Roztaczy¢ wtyczke i zaczekaé, az urzadzenie sie schiodzi. Jezeli
naczynia / patelnie sg uzyte bez wczesniejszego oczyszczenia, wowczas moze to spowodowac
odbarwienia albo plamy.

Do czyszczenia kuchenki indukcyjnej nie uzywac paliwa, rozpuszczalnikéw, szczotki do szorowania
albo proszku do polerowania.

Kuchenke nalezy wyciera¢ uzywajac Srodku do zmywania i wilgotnej szmatki.

Korzystac z odkurzacza, by usuna¢ brud z otworu powietrza nawiewnego i wywiewnego.

Chroni¢ kuchenke przed zalaniem biezacg woda (jezeli woda dostanie sie do wewnatrz, moze to
spowodowac usterki w dziataniu).
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5. Lista wyswietlanych btedow:

W przypadku, gdy na wyswietlaczu pokazanie zostanie kod btedu, prosimy postapi¢ wedtug
nastepujacych wskazowek.

Kod btedu Cause and solution

EOO Natezenie pradu jest powyzej poziomu 15A

EO1 Napiecie jest ponizej poziomu 160V

E02 Napiecie jest wyzsze niz 270V

EO3 Akcesoria i czesci zapasowe sg uszkodzone, prosimy o kontakt z

najblizszym autoryzowanym serwisem w celu rozpoznania problemu,
naprawy i modyfikacji.

E04 Akcesoria i czesci zapasowe sg uszkodzone, prosimy o kontakt z
najblizszym autoryzowanym serwisem w celu rozpoznania problemu,
naprawy i modyfikacji.

EO5 Temperatura gotowania jest wyzsza niz 150. Korzystajac z trybu funkgcji
“HEAT” (grzanie), temperatura maksymalna wynosi150. Jesli w tym trybie
pracy temperatura gotowania wynosi150, urzadzenie bedzie wykazywato
btad. Prosimy wytaczy¢ urzadzenie, by wyeliminowac niewtasciwy
komunikat, pozostawic¢ je do schtodzenia, a nastepnie wiaczyc¢ zasilanie i
wznowi¢ tryb pracy urzadzenia. W przypadku, gdy konieczna jest wyzsza
temperatura gotowania niz 150, wowczas prosimy o skorzystanie z funkgji
“TEMP”, temperatura maksymalna wynosi wowczas 240.

E06 Akcesoria i czesci zapasowe sg uszkodzone, prosimy o kontakt z
najblizszym autoryzowanym serwisem w celu rozpoznania problemu,
naprawy i modyfikacji.

EQ7 Temperatura gotowania wynosi ponad 240 w trybie pracy “TEMP". Po
tym, jak urzadzenie ostygnie, przetaczy sie ono automatycznie w tryb
pracy standy.

E08 Korzystanie z niewtasciwych naczyn kuchennych, prosimy o zastosowanie
odpowiednich garnkdw z ptaskim dnem. Urzadzenie wylaczy¢ w celu
usuniecia ztej informacji, wyjac kabel zasilajacy, a nastepnie ponownie
uruchomic¢ urzadzenie.

Urzadzenie jest trybie pracy Korzystanie z garnkéw bez dna magnetycznego lub $rednica dna
standby, lecz wyswietlacz jest mniejsza niz 12cm. Prosimy zmieni¢ garnki na takie posiadajace
nie wykazuje zadnego magnetyzm z pfaskim dnem, takie jak naczynia z zelaza lub z odlewu
komunikatu, a urzadzenie zelaza, garnki ze stali nierdzewnej z serii 18/0. Naczynia powinny mie¢
wydaje dzwiek “Dee, Dee, ..." $rednice dna od 12 do 26cm. Po zastosowaniu odpowiedniego garnka,

urzadzenie automatycznie wznowi prace.
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