Naczynia zaroodporne wykonane z porcelany i ceramiki

Powierzchnia naczyn I$ni lustrzanym blaskiem, a same naczynia sg
niehigroskopijne, zaroodporne, wytrzymujg wysokie temperatury nie zmieniajac
koloru. Przyrzadzana w nich zywnos$¢ zachowuje naturalny smak i aromat.
Naczyn mozna uzywac w piekarnikach gazowych i elektrycznych oraz kuchenkach
mikrofalowych.

Zalecamy wstawianie naczyn do $rednio nagrzanego piekarnika stopniowo
rozgrzewajac go do temperatury wymaganej do przyrzadzenia potrawy, jednak
temperatura nie powinna przekracza¢ 180-220°. Kategorycznie zabrania sie
stawiania naczyn na palnikach kuchenek elektrycznych lub na otwartym ogniu.
Nalezy unika¢ duzych zmian temperatury: naczynie wyciggniete z lodowki, w
ktérym znajdujg sie zamrozone lub schiodzone produkty, nie powinno by¢
bezposrednio wktadane do gorgcego piekarnika.

Naczynia idealnie nadajq sie do przyrzadzania sufletu, okragtego placka z
nadzieniem owocowym, zapiekanek, kremu brulee, cafe latte i innych
znakomitych dan. Naczynia z pokrywkami przeznaczone sg do przyrzadzania
warzyw, ryb i miesa.

Uwaga! Rozgrzanej formy nie nalezy stawia¢ na mokrym Ilub zimnym stole
(nalezy uzy¢ podstawki pod gorgce produkty z drzewa korkowego lub suchego
recznika...).

My¢ w cieptej wodzie uzywajac srodkéw do mycia naczyn.

Naczynia mozna my¢ w zmywarkach.



