Szybkowar 7 elementow

1.b.

- szybkowar 0 22 cm - 3 |

- szklana pokrywka OO0 22 cm

- szybkowar 0 22 cm -7 |

- pokrywka [0 22 cm

- kosz do gotowania na parze

- zawor cisnieniowy (do gotowania przy bardzo wysokim cisnieniu)
- tréjndg

2.

Oprdcz okreSlonego poziomu wiedzy, cierpliwosci i pasji, sukces kulinarny zalezy
rowniez od uzywanych narzedzi. Tak, wiec w studiu firmy BergHOFF pracujemy
wylfacznie nad produktami, korzystajac z najnowszych osiggnie¢ technologicznych, po
to, aby upraszczaty one proces gotowania i przyczyniaty sie do tego, by gotowanie
stato sie przyjemnoscia.

Firma BergHOFF ma poczucie duzej odpowiedzialnosci za kwestie zdrowia i
bezpieczenstwa swoich klientdéw, dlatego tez projektujagc swoje produkty dazy do
doskonatego potaczenia aspektdw jakosci, stylu i efektywnosci. Studio firmy
BergHOFF sktada sie z profesjonalnego zespotu, ktéry dba o szeroki asortyment
godnych zaufania produktéw i dodatkdéw do kuchni znajdujacych sie w przystepnym
przedziale cenowym.

3.

Szybkie gotowanie, przy zastosowaniu $wiezych sktadnikow. Jest to jak najbardziej
mozliwe, pod warunkiem, iz posiadacie Panstwo solidny szybkowar! W szybkowarach
firmy BergHOFF, mozecie ugotowac Panstwo dania pod ciSnieniem, jak réwniez
przygotowa¢ danie w normalny sposob (to nalezy tylko otworzyé zawor). Jesli
zamierzacie Panstwo przygotowad warzywa, rosét, gulasz lub danie z ryby ... mozecie
Panstwo przygotowaé przepyszny positek, konserwujac jednoczesnie witaminy, kolor,
bez dodawania zbyt duzej ilosci ttuszczu!

4.a.
Szybkowary firmy BergHOFF: znacznie wiecej, niz tylko szybkie gotowanie!
4.b.

Szybkowar moze staC sie przydatng pomocg w kuchni. Szczegdlnie te firmy
BergHOFF, ktore nie tylko bardzo szybko gotujg, ale posiadajg caty szereg innych
zalet. Jest to wynik wielu lat doSwiadczen i przeprowadzenia licznych testow!

W szybkowarze, podnosi sie jakosS¢ i smak jedzenia oraz dzieki gotowaniu w matej
ilosci ptyndw, bez powietrza i przy krétkim czasie gotowania, wszystkie positki
przygotowane zostajqg w bardzo zdrowy sposob. Jest to sposob, aby zachowal



mozliwie, jak najwiecej takich podstawowych wartosci odzywczych, takich jak
witaminy, mineraty i aromat. W dodatku , gotowanie z szybkowarem oszczedza CZAS
i ENERGIE. Az do 70% czasu i, az do 50% energii! Perfekcyjne wykonczenie i dobrze
przemyslane szczegdly powoduja, iz szybkowary stajgq sie "kompletne". Wszystkie
szybkowary firmy BergHOFF sg wykonane 2z trwalej stali nierdzewnej, s
niezniszczalne, tatwe w utrzymaniu i catkowicie bezpieczne.

S5.a.

Opatentowane 6-warstwowe dno firmy BergHOFF (Pat. Nr. PCT/BE01/00194)
gwarantuje doskonatg rownowage pomiedzy smacznym, energooszczednym i
zdrowym gotowaniem. To podtoze spowodowato prawdziwg rewolucje w przemysle
gastronomicznym!

5.b.

Podczas procesu gotowania na skutek ogrzewania, zastosowane materiaty bedace
czescig sktadowq garnka, rozszerzajq sie. W celu unikniecia tego zjawiska, tradycyjne
naczynia kuchenne zaprojektowane zostaly z pusta przestrzenig umiejscowiong w
dnie. Najwiekszg wada tego projektu jest fakt, iz naczynia kuchenne stojq juz na
kuchence, zanim dno rozprezy sie i w petni mozna wykorzystaé walory procesu
grzania. Zjawisko to bezposrednio zwigzane jest ze stratg energii, przypaleniem i
przywieraniem potrawy, co jest typowg cecha tradycyjnych garnkow i patelni.

Dno zaprojektowane przez firme BergHOFF pozostaje przez caty czas
praktycznie doskonale proste i dzieki swojej specjalnej konstrukcji utrzymuje taki
ksztalt podczas catego procesu gotowania.

Ze wzgledu na metale przewodzace ciepto, ktore zastosowano réwniez do wykonania
bokdéw garnkow, takze w tych miejscach dochodzi do rozprezenia. Ciepto moze wiec
prawie natychmiast rozprzestrzeni¢ sie po catej powierzchni! Nie ma pojedynczych
goragcych miejsc! Inng zaletq wymienionego dna jest doskonata i szybka dystrybucja
ciepfa. Dno skfada sie z réznorodnych warstw, ktére posiadajg specjalne wtasciwosci,
gwarantujace szybkie przewodzenie ciepta i duzg oszczednos¢ energii.

W przeciwienstwie do zelaza, aluminium i miedz sg materiatami szybko
przewodzacymi ciepto. Wysoka temperatura szybko wnika do podtoza przez warstwe
miedzi, gdzie natrafia na warstwe Zelaza. Ta warstwa rozprowadza wowczas ciepto w
bardzo krétkim czasie, w jednakowy sposéb po catej powierzchni - nawet na boki.
Wewnetrzna cze$¢ dna rozgrzewana jest tak samo szybko, jak zewnetrzne brzegi
przy uzyciu minimalnej ilosci energii.

Ponadto, boki garnkdéw s3 doskonale zespolone, tak, aby cata przestrzen byta
doktadnie wypetniona, a skfadniki jedzenia nie mogty dostac sie do $rodka.

6.

- trwata stal nierdzewna z serii 18/10



7.b,

rewolucyjne 6-warstwowe dno, stuzace szybkiemu i energooszczednemu

gotowaniu

uchwyty i gatka z czarnego bakelitu

nie powodujg przypalenia i utraty witamin

proste w uzyciu, szybko moze zosta¢ zamkniety i otwarty

odpowiednie do wszystkich Zrodet ciepta, rowniez do kuchenek

indukcyjnych

garnki, kosz do gotowania na parze, trojndg i szklana pokrywka moga

bezpiecznie by¢ myte w zmywarce, ale pokrywe z zaworem ciSnieniowym

najlepiej jednak myc¢ recznie

kilka systemdw zabezpieczen stuzgcych bezpiecznemu uzytkowaniu:
- zabezpieczenia przy otwieraniu
- zabezpieczenia przy zamykaniu
- zabezpieczenia przed zbyt wysokim ciSnieniem (pierwsze
zabezpieczenie jest aktywowane, wéwczas gdy w garnku jest
zbyt duze ci$nienie. W tym momencie, wydostaje sie niewielka
iloSC pary, stajac sie oznaka nadci$nienia. Jesli, z jakiego$
powodu, pierwszy zawdr cisnienia bedzie nieczynny i ciSnienie w
garnku bedzie sie podnosi¢, na brzegu pokrywy znajduje sie
zawOr bezpieczenstwa, umozliwiajaca ulatnianie sie zbytecznej
iloSci pary oraz spadek cisnienia)
- para ucieka w 80% ponad pokrywka do przodu i nie dotyka
Panstwa rak
- dzieki specjalnemu ksztattowi uchwytéw, Panstwa rece nie majg
kontaktu z garnkiem lub tez pokrywka

certyfikaty TUV, GS oraz CE

zapakowane w kolorowe pudetko prezentowe

Patrz instrukcja obstugi

8.a.

Ogolny tekst gwarancji
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